
Advancing Your Ambitions

The beauty of black
Convotherm mini black

	� Une largeur de 51,5 cm le four mini trouve sa place n'importe où
	� Une forme élancée attractive avec une surface noire mat
	� easyStart*, Press&Go et la solution logicielle ConvoLink  

assurent une facilité d'utilisation inégalée
	� Des fonctions de cuisson automatique pour rôtir, griller, cuire à la vapeur, 

remettre en température, gratiner ou frire des aliments prêts à manger
	� Cuisson parfaite avec BakePro
	� Système de nettoyage tout automatique  

ConvoClean system**

	� Une large variété d'accessoires
	� Qualité durable « Made in Germany » et  

service après-vente dans le monde entier

* Pour les appareils easyTouch® uniquement
** Livré de série avec les appareils 
easyTouch®. En option sur les 
appareils standards

Une esthétique unique 
pour une utilisation face 
aux clients



CONVOTHERM ELEKTROGERÄTE GMBH
TALSTRASSE 35, 82436 EGLFING | GERMANY, T +49(0)8847 67-0, F +49(0)8847 414

WWW.CONVOTHERM.COM

6.06 mini black easyTouch® 
(6 x 2/3 GN)

6.10 mini black easyTouch® 
(6 x 1/1 GN)

10.10 mini black easyTouch® 
(10 x 1/1 GN)

6.10 mini black Standard 
(6 x 1/1 GN)

10.10 mini black Standard 
(10 x 1/1 GN)

6.06 mini black Standard 
(6 x 2/3 GN)

Votre revendeur:

6.06 mini black easyTouch® 
(6 x 2/3 GN)

6.10 mini black easyTouch® 
(6 x 1/1 GN)

10.10 mini black easyTouch® 
(10 x 1/1 GN)

6.10 mini black Standard 
(6 x 1/1 GN)

10.10 mini black Standard 
(10 x 1/1 GN)

6.06 mini black Standard 
(6 x 2/3 GN)

	� Pour ouvrir l'appétit 
Avec une esthétique noire attractive et une fenêtre 
d'observation extra large, le mini black a fière allure. 
Sa surface noire mat signifie que les empreintes 
digitales restent invisibles, laissant un bel aspect 
visuel tout au long de la journée.

	� Se place partout 
Étroitesse incroyable, seulement 51,5 cm de large, 
multi-usage et puissant : Idéal pour les épiceries, 
boulangeries, supermarchés, cafés et restaurants 
rapides où la place compte vraiment.

Convotherm mini black
Un appareil polyvalent,  
haute-performance et séduisant

	� Rendre possible encore plus de choses 
Qu'il s'agisse de rôtir, griller, cuire à la vapeur,  
remettre en température, gratiner ou frire des  
aliments prêts à manger : Le mini black est un ap-
pareil véritablement polyvalent, conçu pour élargir 
significativement votre gamme gastronomique.

	� Être là pour vous toute la journée 
Petit-déjeuner, déjeuner, casse-croûte 24h/24 et  
7 jours/ 7 – le mini black peut s'occuper de tout  
et servir à préparer simultanément une grande 
variété de plats.

Le four mixte professionnel compact Convotherm mini black  
brille partout où la souplesse, la taille, la facilité d'utilisation et la 
fiabilité sont exigées.

Pour plus d'informations sur  
le Convotherm mini black et  
ses accessoires, visiter notre  
site Internet à l'adresse 
www.convotherm.com.
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La série mini
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ENODIS, Z.A.C., DES RADARS, 23 RUE CONDORCET, 91700 FLEURY-MÉROGIS
TEL. : +33 (0)1 69 02 25 25, FAX : +33 (0)1 69 02 25 30

WWW.ENODIS.FR

www.enodis.fr


